
2025 CASTELLER 
WEISSBURGUNDER 
TROCKEN
VDP.ORTSWEIN

SENSORIK
Eine burgundische Nase, die die Cremigkeit durch den
Ausbau im Holzfass aus Casteller Eiche erahnen lässt.
Dezente Anklänge an Ananas und Zedernholz. Er zeigt im
Gaumen eine lebendige Frische, gepaart mit cremiger
Struktur und langem Nachklang. Ein idealer Essensbegleiter.

AUSBAU
Zu 100 % im großen Holzfass aus Casteller Eiche.

HERKUNFT
Franken, Casteller Lagen, Gipskeuper 

GENUSSFREUDE
Trinktemperatur: 8-10 °C
Reifefähigkeit: 2-5 Jahre
Glasempfehlung: Weißweinglas / Universalglas

ANALYSE
Alkohol: 12,0 %
Restzucker: 1,5 g/l
Säure: 7,1 g/l
Enthält Sulfite.

_
AP-Nummer: 5000-024-26
EAN-Nummer: 4005178008649
Artikelnummer: 145
Erhältlich in: 0,75l 
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