Fiirstlich ©2
Castell’sche %
Domane

BLANC DE BLANCS
BRUT

SENSORIK

Strahlende Aromatik die an Apfelschale, Zitrus und Pomelo
erinnert. Die animierende Perlage am Gaumen sorgt fir
Frische und Strahlkraft. Eine zarte mineralische Struktur
gibt Halt und Spannung. Prickelnde Trinkfreude!

VINIFIKATION

Cuvée aus Silvaner und Riesling.
Von Hand gelesen und schonend verarbeitet.
18 Monate Hefelager. Degorgiert im September 2026.

HERKUNFT

Franken.
Casteller Lagen.

GENUSSFREUDE
Trinktemperatur: 8-10 °C
Reifefahigkeit: bis zwei Jahre
Glasempfehlung: Weillweinglas
ANALYSE

Alkohol: 11,5 vol%
Restzucker: 6,59/l

Saure: 8,7 g/l

Enthalt Sulfite.

AP-Nummer: 5000-045-26
EAN-Nummer: 400517818201
Artikelnumer: 182

Erhaltlich in: 0,750 und 1,51

Fiirstlich Castell’sche Doméane
Schlossplatz 5 / 97355 Castell
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