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2022 SCHEUREBE
TROCKEN

VDP.GUTSWEIN

SENSORIK

Unsere SCHEUREBE besticht mit einer enormen
Fruchtprasenz in der Nase - ein gutgefillter Warenkorb
mit Blutorange, Passionsfrucht, Stachelbeere und vielem
mehr. Am Gaumen erfrischt sie mit ihrer animierend Saure.
Aromen von Limette und Grapefruit unterstreichen dies.

AUSBAU
Ausbau im Stahltank.

HERKUNFT

Franken,
Gipskeuper

GENUSSFREUDE

Trinktemperatur: 8-10 °C

Reifefahigkeit: 2-3 Jahre

Glasempfehlung: schlankes bis mittelgrofles Weilweinglas

mit hohem, sich stark verjlingendem Kamin oder
Saurespoiler

ANALYSE
Alkohol: 12,0%vol.
Restzucker: 3,9 g/l
Saure: 6,19/l
Enthalt Sulfite.

AP-Nummer: 5000-012-23
EAN-Nummer: 4005178133013
Artikelnummer: 133

Erhaltlich in: 0,751
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