
   

Das Fürstlich Castell'sche Domänenamt ist ein erfolgreiches VDP.Weingut in Franken. Aus 
Tradition und Überzeugung bildet der Silvaner den Schwerpunkt unseres 
Rebsortenportfolios. Angeschlossen an unser Weingut befindet sich unser Restaurant 
WEINSTALL. Mit neuem Konzept möchten wir unsere Gäste mit frischen, hochwertigen 
Produkten aus der Region verwöhnen.  
 
Für unsere Neueröffnung suchen wir (ab August 2022) eine/n kreativen  
 

Küchenchef(m/w/d) 
 
der/die Spaß und Können aufbringt, sich dieser interessanten Aufgabe mit Engagement und 
Begeisterung zu stellen.  

 
Aufgaben 

 kreatives Entwickeln, Gestalten und Zubereiten von hochwertigen und 
abwechslungsreichen Speisen mit regionalem Bezug  

 Organisation von reibungslosen Arbeitsabläufen  
 Einkauf und Wareneingangskontrolle  
 Gewährleistung und Einhaltung der Umsetzung aller gesetzlich festgelegten 

Standards (z.B. HACCP) 
 Kalkulation 
 Mitarbeiterführung und -motivation 
 Dienstplangestaltung 

 

Anforderungen & Profil 
 abgeschlossene Berufsausbildung als Koch/Köchin  
 Berufserfahrung in der gehobenen Gastronomie  
 Kreativität und Lust mit hochwertigen Produkten aus der Region zu arbeiten 
 Begeisterung für hochwertige Weine 
 selbständige, verantwortungsvolle und strukturierte Arbeitsweise  
 hohes Qualitätsbewusstsein und Organisationsgeschick  
 umsichtige und gewissenhafte Arbeitsweise 
 Teamfähigkeit und Führungskompetenz  
 betriebswirtschaftliches Verständnis 
 Begeisterung für Servicequalität und die Zufriedenheit unserer Gäste 

 

Das können Sie von uns erwarten 
 Ein Unternehmen mit Tradition und Blick in die Zukunft    
 gegenseitiger Respekt und Wertschätzung  
 nachhaltiges Denken und Handeln 
 flache Hierarchien und viel Raum für eigene Ideen 
 5-Tagewoche mit fairen Arbeitszeiten und passendem Gehalt 
 motiviertes Team 
 inspirierende Arbeitsatmosphäre 
 Freiraum zur Entfaltung und Entwicklungsmöglichkeiten 

 
 

Wenn Sie sich dieser verantwortungsvollen, abwechslungsreichen Tätigkeit in einem der 
schönsten und ältesten Weingüter Deutschlands mit einem hoch motivierten Team stellen 
wollen, freuen wir uns sehr auf Ihre Bewerbung. Bitte richten Sie diese mit Angabe Ihrer 
Gehaltsvorstellung an den Leiter unseres Weingutes, Peter Geil (wein.bewerbung@castell.de). 

mailto:wein.bewerbung@castell.de

