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2024 RIESLING
FEINHERB
VDP.GUTSWEIN

SENSORIK

Klare Aromen von Limone und weiflem Jasmin im Wechsel
mit gelbem Steinobst und Aprikosen. Zitronenthymian und
etwas Rosmarin kommen nach und nach hinzu. Die feine
RestsiiBe wird von Frische und Saftigkeit perfekt erganzt.
Erfrischende Leichtigkeit im Glas!

AUSBAU
Ausbau im Edelstahltank

HERKUNFT

Franken, Gipskeuper

GENUSSFREUDE

Trinktemperatur: 8-10 °C

Reifefahigkeit: 2-3 Jahre

Glasempfehlung: Weilweinglas / Universalglas
ANALYSE

Alkohol: 11,5 %vol.

Restzucker: 12,9 g/l

Saure: 7,59/l

Enthalt Sulfite.

AP-Nummer: 5000-023-25

EAN-Nummer: 4005178134010
Artikelnummer: 134
Erhaltlich in: 0,751

Fiirstlich Castell’sches Domdnenamt e.K.
Schlossplatz 5 / 97355 Castell

Telefon: 09325 601-60

E-Mail: weingut@castell.de
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