Fiirstlich ©2
Castell’'sche %
Domane

2025 WEISS- &
GRAUBURGUNDER
TROCKEN

DIE GEFAHRTEN

SENSORIK

Nussige Aromen und frisch geriebene Quittenschale
wechseln sich in der Nase ab. Am Gaumen spielt der
Gipskeuper eine grofBe Rolle - Krautrigkeit und cremige
Anklange stehen im Mittelpunkt. Eine elegante Saure
sorgt fir Frische. Kraftvoll und strahlend treffen die zwei
schonsten Seiten von Burgunder aufeinander.

AUSBAU

Die Cuveé setzt sich aus 51% Weillburgunder und
49% Grauburgunder zusammen. Ausbau im Holzfass aus
Casteller Eiche.

HERKUNFT
Franken, Casteller Lagen
Gipskeuper

GENUSSFREUDE

Trinktemperatur: 8-10 °C

Reifefahigkeit: 2-3 Jahre

Glasempfehlung: Weillwein- / Universalglas

ANALYSE
Alkohol: 12 %vol.
Restzucker: 5,8 g/l
Saure: 6,8 g/l
Enthalt Sulfite.

AP-Nummer: 5000-013-26
EAN-Nummer: 4005178434172
Artikelnummer: 434

Erhaltlich in: 0,751
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