
2022 WEISS- & 
GRAUBURGUNDER
FÜRSTIN MARIE- LOUISE 
TROCKEN | DIE GEFÄHRTEN
SENSORIK
Kräutrige Komponenten wechseln sich mit reifem heimischen
Obst in der Nase ab. Cremige Anklänge und eine elegante Säure
sorgen für Trinkfluss und Harmonie. Die Salzigkeit des
Gipskeupers rundet ab und sorgt für Anspruch und Mineralik.

AUSBAU
Die Cuveé setzt sich aus 92% Weißburgunder und 8%
Grauburgunder zusammen. Ausbau in Casteller Eiche und
Stahltank.

HERKUNFT
Franken, Casteller Lagen 
Gipskeuper 

GENUSSFREUDE
Trinktemperatur: 8-10 °C
Reifefähigkeit: 2-3 Jahre
Glasempfehlung: Weißwein- / Universalglas

ANALYSE
Alkohol: 12,0%vol.
Restzucker: 4,2 g/l
Säure: 6,2 g/l
Enthält Sulfite.
_
AP-Nummer: 5000-015-23
EAN-Nummer: 4005178434448
Artikelnummer: 434
Erhältlich in: 0,75l 
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