Fiirstlich ©2
Castell’'sche %
Domane

2022 RIESLING
FEINHERB
VDP.GUTSWEIN

SENSORIK

Ein sommerlicher RIESLING mit fruchtbetonter Nase und
Aromen von Aprikose, Mango und orangefleischiger
Melone. Am Gaumen tanzen die feine FruchtslfBe und die
belebende Saure um die Zunge, wobei sie sich
wunderschon erganzen und fir Trinkfluss sorgen.

AUSBAU
Ausbau im Stahltank.

HERKUNFT

Franken,
Gipskeuper

GENUSSFREUDE

Trinktemperatur: 8-10 °C

Reifefahigkeit: 2-3 Jahre

Glasempfehlung: WeiBweinglas / Universalglas

ANALYSE
Alkohol: 11,5 %vol.
Restzucker: 17,5 g/
Saure: 7,5 g/l
Enthalt Sulfite.

AP-Nummer: 5000-054-23
EAN-Nummer: 4005178134010
Artikelnummer: 134

Erhaltlich in: 0,751
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