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WEISSEWEIN TROCKEN
SPITZENWEIN

SENSORIK

Die Nase ist von Aromen der Maischegarung gepragt.
Wirzig, intensiv nach Walnuss, Earl Grey gepaart mit
dezenteren und feineren Anklangen von Rose und Quitte.
Am Gaumen begeistert ein Spiel aus eleganter Saure und
feinen Tanninen. Was fiir Lange und Spannung sorgt. Die
vielfaltigen Aromen reichen von Apfel bis Rumrosinen.

AUSBAU

Vollreife Trauben von alten, im gemischten Satz
gepflanzten Reben. Im Weinberg finden sich Uber 20
historische Rebsorten wie dem gelben, roten und blauen
Silvaner, Traminer, Muskateller, Riesling und weifler Elbling.
Der Wein ist auf der Maische vergoren und im Granitfass
gereift.

HERKUNFT

Franken, Alte Reben, Gemischter Satz.
GENUSSFREUDE

Trinktemperatur: 10-12 °C
Reifefahigkeit: 10-15 Jahre
Glasempfehlung: Burgunderglas
ANALYSE

Alkohol: 12,5 %vol.
Restzucker: 0,9 g/l

Saure: 5549/l

Enthalt Sulfite.

AP-Nummer: 5000-032-25
Artikelnummer: 168
Erhaltlich in: 0,751
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